
 Х о л о д н ы е  з а к у с к и  

Сельдь С картофелем
Филе сельди с отварным картофелем,  
красным луком и зеленью

75/120 г 150 руб.

карпаччо из Сёмги
Ломтики охлаждённой сёмги с соусом  
«Французский винегрет»

100/35 г 290 руб.

овощное аССорти
Свежие овощи и зелень

300/30 г 190 руб.

«руССкий разноСол»
Капуста «Гурьевская», солёные огурчики,  
маринованные помидорчики, черемша и чеснок

385 г 220 руб.

«грильято»
Овощи на гриле с мягким сыром «Фета»,  
вялеными на солнце томатами и орегано

220 г 250 руб.

мяСное аССорти
Говяжий язык, домашняя буженина,  
куриный рулет собственного приготовления.  
Подаётся с хреном и горчицей

180/100 г 350 руб.

язык говяжий
Подаётся с хреном и горчицей

75/90 г 180 руб.

Буженина
Подаётся с хреном и горчицей

75/90 г 180 руб.

карпаччо из говяжьей вырезки
Классическая итальянская закуска  
из опаленной говяжей вырезки

75/40 г 290 руб.

Сырное аССорти
Сыры Дор Блю, Грано Падано, Камамбер и Маасдам  
с мёдом, виноградом и грецкими орехами

120/75 г 350 руб.

гриБочки маринованные
Лесные грибы, лук, маринад

150 г 150 руб.



 Г о р я ч и е  з а к у с к и  

креветки «СредиземноморСкий СоБлазн»
Королевские креветки, обжаренные на гриле  
в ароматных травах, подаются в мартинке  
с соусами «Сальса» и «Карри»

160/50 г 380 руб.

пивной Сет
Куриные крылышки, чесночные гренки,  
картофель фри, «Баварская» колбаска,  
подаётся с соусами «Барбекю» и «Блю Чиз»

650 г 520 руб.

куриные крылышки гриль
Подаются с овощами крудите, с соусами  
«Барбекю» и «Блю Чиз»

210/70/60 г 290 руб.

жульен 
Классический

С курицей

С креветкой

110 г

95 г

95 г

90 руб.
110 руб.
150 руб.

«клаБ Сэндвич» С картофелем фри 210/100/30 г 190 руб.

закуСка в пите 
С курицей, с печёными овощами и соусом «Тако» 

С креветками в «Тайском» соусе, с печёными овощами

240 г

240 г

150 руб.
250 руб.

кеСадилья С курицей и гриБами
Подаётся со сметаной и соусом «Гуакамоле»

235/30/30 г 280 руб.

БруСкетты «итальяно»
Ломтики хрустящего багета с нежным ростбифом, 
лососем и соусом «Пармезан», сыром «Фета»  
и печёным сладким перцем

180 г 210 руб.

чеСночные гренки
С соусом «Блю Чиз»

250/30 г 120 руб.

 с а л а т ы  

Салат «вердуре»
Витаминный микс из свежих овощей  
с пикантными грибочками и соусом «Бальзамик»

210 г 150 руб.

«гречеСкий»
Ломтики свежих овощей, маслины, сыр «Фета»

270 г 200 руб.

морковь по-корейСки Со Спаржей 135 г 130 руб.

«цезарь»
Листья салата, домашняя заправка на основе  
перепелиных яиц, сыр «Пармезан», помидоры черри

С курицей 200 г 250 руб.

С сёмгой 200 г 280 руб.

С креветками 190 г 320 руб.

«итальянСкий»
Жареные тигровые креветки на подушке  
из Рукколы с кедровыми орешками,  
вялеными томатами и сыром «Пармезан»

140 г 320 руб.

«ниСуаз» С тунцом
Классический французский салат с нежным филе  
тунца, свежими овощами и дижонской заправкой

290 г 320 руб.

тар-тар из лоСоСя
Закуска из свежего лосося на ломтиках огурца  
с заправкой «Французский винегрет» и красной икрой

200 г 250 руб.

«Столичный»
Фирменный вариант классического салата  
с нежным куриным филе

200 г 180 руб.

«чилиджино»
Обжаренные шарики сыра «Моцарелла» подаются  
с миксом из помидор черри и красного лука

190 г 230 руб.

«Piccolo капрезе»
Шарики сливочного сыра «Моцарелла»  
с помидорами черри, базиликом и соусом «Песто»

150 г 230 руб.



 с у п ы  

гриБной крем-Суп
Классический крем-суп из белых грибов  
и шампиньонов со сливками

300/10 г 150 руб.

Суп-пюре томатный 300 г 130 руб.

Солянка
Традиционный суп на основе натурального говяжьего бульона. 
Подаётся с оливками, ломтиком лимона и сметаной

300/50 г 150 руб.

Борщ в горшочке С пампушкой 350/60 г 150 руб.

 Г о р я ч и е  б л ю д а  

Стейк из Сёмги
Подаётся с соусом «Наршараб»

150/110 г 350 руб.

«дуэт Судака и Сёмги»
Филе благородных рыб, запечённое под сырной  
шапкой с картофелем и соусом «Тар-тар»

400 г 380 руб.

дорадо гриль 330 г 400 руб.

карп запечённый С овощами
Блюдо готовится от 30 мин.

400 руб.

утиная грудка «PassePartout» 
С апельсинами и спаржей

280/75 г 380 руб.

цыплёнок таБак’а
Подаётся с чесночным соусом и «Ткемали»

380/40 г 350 руб.

куриная грудка в СоуСе «Блю чиз» 200 г 190 руб.

медальоны из телятины
В соусе из терпкого красного вина  
с карамелизированными яблоками

180/100 г 390 руб.

«Свинина по-БоярСки»
Медальоны из свиной вырезки в сливочном  
соусе с шампиньонами. Подаются с обжаренным 
картофелем и солёным огурчиком

210/100/30 г 350 руб.

Свиная корейка под Сырным муССом
Запекается в сковородочке с грибами и картофелем

500 г 390 руб.

картошечка «деревенСкая»  
жареная С леСными гриБами

300/30 г 150 руб.

перец фаршированный овощами 250/50 г 180 руб.

пельмени «по-домашнему»
Пельмени ручной лепки, из мяса молодого бычка,  
подаются со сметаной

150 г 150 руб.

пельмени «купечеСкие»
Пельмени ручной лепки, из мяса молодого бычка, 
запекаются под сыром с грибами и сметаной

180 г 170 руб.

вареники 
C вишней/ с творогом/ с картофелем и грибами

10 шт. 130 руб.

паСта «Сан ремо»
Фетучини с морепродуктами в сливочном соусе

300 г 290 руб.

паСта «карБонара»
Спагетти с беконом, сыром «Пармезан»,  
чёрным молотым перцем и яичным желтком

350 г 250 руб.

паСта «четыре Сыра»
Спагетти с изысканными сырами:  
«Дор Блю», «Гауда», «Пармезан» и «Маасдам»

300 г 270 руб.

паСта С леСными гриБами. 
Фетучини с белыми грибами, лисичками и опятами

300 г 280 руб.

 Г а р н и р  

риС «БаСмати» 150 г 50 руб.

картофель фри 150 г 60 руб.

картофель по-деревенСки 150 г 60 руб.

картофель «пушкинъ» 150/20 г 80 руб.

овощи гриль 115 г 60 руб.

Спаржа 100 г 150 руб.

ХлеБная корзина 50 руб.



 д е с е р т ы  

«шоколадный фондант»
Французский десерт с тягучей мягкой  
шоколадной начинкой, ванильным мороженым  
и сливочным соусом

80/50/30 г 185 руб.

«тирамиСу»
Классический итальянский десерт из нежного  
крема на основе сыра «Маскарпоне»,  
с бисквитом «Савоярди»

130 г 150 руб.

чизкейк «New York» 120 г 150 руб.

чизкейк С клуБникой 120 г 160 руб.

торт «DeeP Dish» 130 г 200 руб.

БретонСкий яБлочный пирог 100 г 140 руб.

вишнёвый пирог 100 г 140 руб.

мороженое в аССортименте 30 г 40 руб.

 к о ф е  

эСпреССо
Бодрящий крепкий кофе

40 мл 50 руб.

двойной эСпреССо 80 мл 80 руб.

американо
Чашечка чёрного кофе.  
Молоко или сливки по Вашему желанию

80 мл 50 руб.

капучино
Кофе с молочной пеной

100 мл 70 руб.

латте
Кофе с молоком

200 мл 90 руб.

гляССе
Кофе с ванильным мороженым

110 мл 90 руб.

 ч а й  л и с т о в о й  

«аССам»
Высококачественный крупнолистовой чёрный чай

300 мл
500 мл
1000 мл

70 руб.
100 руб.
140 руб.

«китайСкий пороХ»
Знаменитый зелёный чай, получивший своё название 
благодаря лёгкому аромату дыма и особой форме чаинок

300 мл
500 мл
1000 мл

70 руб.
100 руб.
140 руб.

«Сенча»
Классический зелёный чай

300 мл
500 мл
1000 мл

70 руб.
100 руб.
140 руб.

«китайСкий жаСмин»
Китайский зелёный крупнолистовой байховый чай,  
с ароматом цветка жасмина

300 мл
500 мл
1000 мл

70 руб.
100 руб.
140 руб.

«китайСкий лимонник»
Бодрящий чай с добавлением травы лимонника  
и цедры лимона, с освежающим цитрусовым ароматом

300 мл
500 мл
1000 мл

70 руб.
100 руб.
140 руб.

фруктовый чай «1002 ночь»
Потрясающая чайная композиция на основе смеси  
чёрного байхового и китайского зелёного скрученного 
элитного чая с добавлением кусочков ананаса, изюма, 
бутонов роз, лепестков календулы, с ароматом  
земляники, маракуйи и мёда

300 мл
500 мл
1000 мл

70 руб.
100 руб.
140 руб.

«наХальный фрукт»
Изумительная по своим вкусо-ароматическим качествам 
смесь из цветков гибискуса, плодов шиповника, изюма, 
кусочков яблока, папайи, ягод дикой вишни и малины

300 мл
500 мл
1000 мл

70 руб.
100 руб.
140 руб.

 Э л и т н ы й  ч а й   

«молочный улун»
Нежный и деликатный, как дыхание самой весны,  
чай с молочным вкусом и ароматом

300 мл
500 мл
1000 мл

90 руб.
110 руб.
170 руб.

«те гуанинь цан Сай»
Легендарный китайский полуферментированный 
крупнолистовой бирюзовый чай улун

300 мл
500 мл
1000 мл

90 руб.
110 руб.
170 руб.

фирменный чай «PassePartout» 
Секретная смесь горных трав и облепихи,  
приносящая здоровье и долголетие

200 мл
1000 мл

80 руб.
200 руб.



 н а п и т к и  

вода Бутилированная С газом/ Без газа 0,5 л 50 руб.

лимонад в аССортименте 0,5 л 60 руб.

Сок в аССортименте 0,25 л 60 руб.

 с в е ж е в ы ж а т ы е  с о к и  

апельСин 250 мл 100 руб.

грейпфрут 250 мл 100 руб.

яБлоко 250 мл 100 руб.

морковь 250 мл 100 руб.

 М о л о ч н ы е  к о к т е й л и  

шоколадный 250 мл 120 руб.

ванильный 250 мл 120 руб.

клуБничный 250 мл 120 руб.

карамельный 250 мл 120 руб.

Банановый 250 мл 120 руб.

 к о к т е й л и  б е з а л к о Г о л Ь н ы е  

«моХито»
Освежающий коктейль на основе мяты и лайма

250 мл 100 руб.

«моХито клуБничный»
Освежающий коктейль на основе мяты и лайма,  
с добавлением клубники

250 мл 120 руб.

«ледяной цитруС»
Витаминный взрыв из соков цитрусовых фруктов  
с сиропом «Гренадин»

250 мл 120 руб.



Салаты и закуски

Салат "Нимфа" 130 гр. 60 руб.

Салат из свежих овощей с грецким орехом 130 гр. 50 руб.

Салат мясной с говядиной 130 гр. 60 руб.

Салат "Винегрет" 130 гр. 50 руб.

Супы

Борщ зеленый 250 гр. 60 руб.

Болгарский суп "Таратор" 250 гр. 60 руб.

Суп-лапша домашняя с уткой 250 гр. 60 руб. 

Горячие блюда

Котлета по-домашнему 120 гр. 130 руб.

Цыпленок Табак'а 150 гр. 150 руб.

Рыба запеченая, под сыром 120 гр. 130 руб.

"Искушение Афродиты"  120 гр. 130 руб.

Треска припущенная 100 гр. 130 руб.

Гарниры

Картофель отварной 150 гр. 30 руб.

Рис отварной красный 120 гр. 30 руб.

Гречка отварная 120 гр. 30 руб.

Напитки
Компот ягодный 200 мл. 25 руб.

Чай в ассортименте 200 мл. 25 руб.

Кефир 200 мл. 25 руб.

Компот из сухофруктов 200 мл. 25 руб.

Сок  томатный 200 мл. 25 руб.

Имбирный напиток 200 мл. 25 руб.

БИЗНЕС - ЛАНЧ   250 руб.
Если брать отдельно:












