
классическая скандинавская кухня

#

 

Филе говядины.................................................200 гр   1470.-

ГРИЛЬ 

Филе лосося......................................................180 гр     830.-
 

Тигровые креветки..............................................................950.-

Филе говядины в перечном соусе
(коньяк, картофельное пюре, шпинат и грибы)

ãîòîâèòñÿ ìèíèìóì íà 2 ïåðñîíû
ñ 18:00 – 22:00

ФЛАМБЕ
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 

  

 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 

 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 

 

17

Все цены указаны в рублях с учетом всех налогов. Данное меню не является рекламным проспектом. Точный выход всех блюд может быть предоставлен по вашему первому требованию.
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 ДЕСЕРТЫ 

Теплый черничный крамбл............................................290.- 
âàíèëüíîå ìîðîæåíîå

 

 

Чизкейк.......................................................................................390.-

 
 

яблоко , груша, облепиховый ñîóñ, ôèçàëèñ

 

Крем брюле..............................................................................340.-

 

àïåëüñèí, ìèíäàëüíîå áèñêîòòè

 

 
 

Сорбет........................................................................................210.-

 

óòî÷íÿéòå àññîðòèìåíò ó îôèöèàíòà

 

Сыры
   *один вид.......................................................................................370.-
   *два вида.........................................................................................640.-

 

ïîäàþòñÿ ñ êðåêåðîì è ìåäîì,

 

óòî÷íÿéòå àññîðòèìåíò ó îôèöèàíòà

 

 

подписывайтесь на наш instagram 
@scandinavia_msk,
выкладывайте фото с хэштегом
#scandimsk
и выигрывайте подарки

 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
  
 

 
 

                       

 

 
 
 

 
  

 

   

 блюда с гриля подаются с картофелем айдахо 
 и салатом из овощей на гриле с рукколой или двумя 
 дополнительными заказами на ваш выбор:

 

ДОПОЛНИТЕЛЬНО

 

Чили чатни.................................................................................180.-

 

Грибы соте................................................................................230.-

 

Шпинат соте............................................................................230.-

 

Салат цезарь............................................................................230.-

 

Зеленый салат.........................................................................230.- 

Салат из томатов и лука..................................................370.-

 

Картофельное пюре............................................................230.-

 

Картофель фри.......................................................................230.-

 

СОУСЫ

 

..................................................................................180.-

 

Бернез

 

холландайз

 

перечный, красное вино
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Закажите филе говядины «Фламбе»
с перечным соусом для двоих
и получите бутылку вина в подарок.
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 САЛАТЫ 
 

Копченый угорь и маринованный лосось............760.-

 
 

ÿáëîêî, ñåëüäåðåé, ðåäèñ, îãóðåö, ãðåíêà

 
 

èç ðæàíîãî õëåáà, ãîð÷è÷íûé ñîóñ, óêðîï

 

  
    
 

Цезарь..........................................................................................420.-
 

 
ðîìàíî, ãðåíêè, ïàðìåçàí
   *с курицей.......................................................................................490.-
   *с тигровыми креветками.....................................................640.-

 
 

Салат из жареной куриной печени..........................540.-

 
 

листья

 

салата , руккола , красный

 

лук, гренки, 

 

яйцо

 

пашот

 

 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

        Pelle Jansson..................................................................820.-
       êàðïà÷÷î èç ãîâÿäèíû, èêðà óêëåéêè, òîñò,
       æåëòîê, ñìåòàíà, êðàñíûé ëóê

 

  
  

 

Тост Skagen креветки...........................490.-    750.-
        ìàéîíåç, óêðîï, èêðà óêëåéêè

 

  
  

  
  

  
  
 

 

 

СУПЫ

 
  

  
  

  
  

  
  
  
  
  

  
    

  
  
  
 

 

  
  
  
  
  
  
 

 
  
 
 

хреном.....................................310.-взбитыми сливками и 
Нордстрем с лососем, Тины 

Скандинавская брускетта по рецепту

Судак с хрустящей корочкой.......................................840.-
êàðòîôåëü äþøåñ, çåëåíûé ãîðîøåê, êðåâåòêè, 
óêðîï

ñûð ÷åääåð, ñàëàò cole slaw, îáæàðåííûé áåêîí
ñîëåíûå îãóð÷èêè, òîìàò, êðàñíûé ëóê, 
Гамбургер scandinavia.........................................................680.-

        ìàðèíîâàííûå îãóð÷èêè

        Шведские фрикадельки........................................580.-

  áëèí÷èê ñ êàðòîôåëåì, ñîóñ ÷åðíàÿ ñìîðîäèíà
......1400.-        Филе оленя.........................................................

сметана
ãðèáû, ëóê-ðåçàíåö, êàðòîôåëüíîå ïþðå,

............710.-Бифстроганов...............................................................

âåøåíêè
öèêîðèé, ïþðå èç àáðèêîñà, ñëèâîâîå âèíî,
Глазированная утиная грудка....................................1000.-

ИЗ МЯСА

        ãîð÷è÷íûé ñîóñ, óêðîï
        áëèí÷èê, ìîëîäîé îòâàðíîé êàðòîôåëü,   

Gravlax маринованный лосось.........................580.-

рататуй, микс салат, пармезан
Обжаренный тунец yellow fin....................................1050.-

ИЗ РЫБЫ

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

     

1/2       1/1

Ассорти из сельди...............................................470.-    770.-

       

картофель, сыр со специями, редис, скандинавский 
       классический аквавит

 

        ìàéîíåç, хрен, ржаной хлебец
Sikafors копченая оленина.................340.-    490.-

        êàðòîôåëüíîå ïþðå, áðóñíèêа,

 

 
  
 

        Говядина rydberg..................................................1150.-
        æàðåíûé ëóê, êàðòîôåëü, æåëòîê

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

..790.-...............................................................с икрой уклейки         * 
.........................................................520.-икрой лосося         * c 

        ñìåòàíà, êðàñíûé ëóê
        Raraka

 
     

кунжут, зеленое масло, бальзамик, хрустящий салат

 

Карпаччо из тунца................................................................590.-

1740.-

 зеленый горошек
Котлета Wallenberg..............................................................730.-

        êàðòîôåëüíîå ïþðå, áðóñíèêà,

71

 

При заказе ужина на двоих 
мы дарим вам бутылку итальянского
игристого вина.
Закуска и основное блюдо 
вы выбираете по своем

.............370.-Овощной салат........................................................
картофель, лук красный, петрушка, огурцы, 
помидоры, редиска, оливковое масло, паприка 

 

............590.-Салат с вяленой уткой........................................
листья салата, апельсин, вяленые томаты

Гуляш.............................................................................................490.-
ñìåòàíà

петрушка
Крем суп из грибов.............................................................430.-

âзбитые сливки, банан, апельсин
Маракуйя и меренга...........................................................480.- 

............780.-Лобстер ризотто с морепродуктами
креветки, мидии

manager
Линия

manager
Линия

manager
Линия


