
Сет-Меню: 590 Р

Любые 2 блюда, кофе или чай
или б/а фруктовый тодди  
12:00—17:00, понедельник—пятница

ЗАКУСКИ

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

СУПЫ

Чечевичный суп 

ДЕСЕРТЫ

Салат свёкла, хумус     

 

    

 Крем-брюле 

Картофельный салат со свиной грудинкой 

 

Домашние тельятелле с фрикадельками 

Кефаль, кимчи, рис 

Мисо-суп



Равиоли с бычьими хвостами 780

Ризотто с птицей в азиатском стиле  790

ПАСТА И РИЗОТТО

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Кальмар, капустный стейк, кунжутный соус 620

Оливки                                                                                                                                  190

Вяленые помидоры 250

Карпаччо из помидоров, мусс из бурраты с трюфелем, зеленое масло 480

480

                                                                                  580

Татаки из мяса быка с соусом понзу  650

Тар-тар из говядины                                                                                                          760

Карпаччо из муксуна, печеный огурец 690

Севиче из сибаса с гранатом 690

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

САЛАТЫ

                                                                                                                              

Устрицы (Средиземноморская, новозеландская - 1 шт) 390

Печеные овощи, хумус, копченая паприка                                                      480 

Свежие овощи, мацони                                                                                                            560           

Креветки, радичио, пак-чой, абрикос, заправка - копченый винегрет                         690 

Буррата, соус Ромеско                                                                   1090 

Ризотто с шафраном и морепродуктами 1490

Парма     / Хамон                                                                                                                      390

Трио из морепродуктов

Трио из овощей

Идеальное сочетание с Sake Aizu Homare Daiginjo 1090р 0,072ml  

МЕСЯЦ КУХНИ ЯПОНИИ ’’ПУТЬ САМУРАЯ’’

Паштет, луковый мармелад                                                                                               490 

Плечо быка с грибами и устричным соусом                                                                   790

Маринованные артишоки 190

        Колбасы                                                                                                                               1250

Татаки из дикой креветки, рисовые чипсы                                                                    890 
Идеальное сочетание с коктейлем Masako - 690 р 



Домашнее печенье, безе 290

Суфле из тыквы, сорбет яблоко-облепиха 390

Облепиховый пирог, итальянская меренга  460

Сыры  1200

ДЕСЕРТЫ

СУП

Суп из морепродуктов 980

РЫБА И МОРЕПРОДУКТЫ 

Палтус, сельдерей-пюре, глазированная морковь 890

Осьминог-гриль, картофельный мусс, соус из запечённых перцев 1390

ГАРНИРЫ

Пак-чой на гриле, печеный лук 250

Мини-картофель 190

Зеленый салат 190

СОУСЫ

Бордолезе, Перечный, Терияки  120

МЯСО

Телячьи щеки, картофельный крем, вёшенки 890

Стейк Мачете 980

Денвер Стейк 990

Ангус Стейк 1690

Мороженое ‘’печеное яблоко, кальвадос’’ идеально с Roger Groult Reserve 290

Колбаски из дикого кабана (Rüdesheimer Gebück), капуста, маринованный лук  1290                              

МЕСЯЦ КУХНИ ЯПОНИИ ’’ПУТЬ САМУРАЯ’’

Сибас, соус мисо, пак-чой, икра летучей рыбы                                                             890
Идеальное сочетание с Chablis 1er Cru Les Vaillons — Domaine Billaud Simon 2014 - 1520 р


