
/room_cafe /barcaferoom/caferoom

60 1/25/14

Сяке
лосось

65 1/25/14

Магуро
тунец

Суши  

65 1/25/14

Изумидай
окунь

80 1/25/14

Эби
креветка

75 1/25/14

Тобико
икра летучей рыбы

120 1/25/14

Спайси
краб, угорь, 
креветка, лосось

75 1/25/14

Икура
икра лосося

80 1/26/14

Унаги
угорь

90 1/28/14

Спайси
тунец, окунь,  
гребешок

Сашими   

260  1/45/39/36

Угорь
180  1/45/34/36

Окунь
220  1/45/34/36

Креветка
220  1/45/34/36

Лосось
240  1/45/34/36

Тунец

Ассорти  
1199  1/619/138

Гранд сет
2 суши гребешок, 2 суши лосось,  
2 суши окунь, 2 суши угорь,  
1 суши икра лосося,  
1 суши тобико, ролл Осака,  
ролл Филадельфия

850  1/344/108

Острый сет
ролл Фудзияма, 2 Спайси суши  
с лососем, 2 Спайси суши  
с тунцом, 3 Спайси суши  
с окунем

799  1/359/108 

Мини-сет
2 суши лосось, 2 суши угорь,  
2 суши гребешок,  
1 суши икра лосося,  
1 суши тобико,  
ролл с угрем

110 1/25/14

Кани
краб

999  1/571/138 

Рок&Ролл сет
роллы: Текка, Маки с авокадо, 
Осака, Филадельфия

220  1/45/34/36

Гребешок

Суширитто с лососем . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/254 	 390 c
мега-ролл из лосося, риса, авокадо,  
салата Айсберг, водорослей Нори с васаби  
майонезом и соусом Спайси

Суширитто Цезарь  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/344 	 390 c
мега-ролл  из креветок, риса салата Айсберг,  
водорослей Нори, Пармезаном, соусом Цезарь  
и чипсами

Суширитто Краббер  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/274 	 390 c
мега-ролл из краба, риса, лука,  
огурцов, водорослей Нори и майонеза

Суширито Цезарь



Роллы  

325   1/190/44

Дракон
угорь, сыр, лук,  
соус Спайси, авокадо, икра

330  1/175/44 

Мексиканский
креветки, лук, Спайси соус, 
огурец, тобико

170  1/102/44

Сяке
лосось

290  1/185/44

Горячий ролл 
Майами
креветки, лук, икра,  
соус Спайси

130  1/106/44

Каппа
огурец

290  1/220

Аляска  
с терияки
семга, кунжут, майонез,  
огурец, терияки соус

280  1/145/44

Олимпийский
краб, угорь, сыр, рис,  
икра тобико

290  1/170

Лондон
гребешок, семга,  
тобико соус, лук

170  1/102/44

Текка
тунец

200  1/102/44

Спайси
тунец и креветка

280  1/145/44

Фирменный
лосось, угорь, сыр,  
лук фри

330  1/250/44

Сырный
лосось, сыр Филадельфия, 
икра лосося

150  1/102/44

Маки
авокадо

230  1/106/44

Унаги
угорь

340  1/197/44

Канадский
угорь, лосось, огурец,  
авокадо, майонез,  
икра летучей рыбы

315 1/175/44

Калифорния  
с лососем
лосось, авокадо, майонез

320  1/176/44

Фудзияма  
горячий
лосось, угорь, авокадо,  
огурец, сыр Филадельфия

170  1/163/44

Ясай
овощной

330  1/187/44

Осака
угорь, сыр Филадельфия, 
огурец, авокадо

330  1/187/44

Якудза
лосось, сыр Филадельфия, 
угорь, огурец, авокадо

345  1/175/44

Калифорния  
с крабом
мясо краба, авокадо,  
огурец, икра летучей рыбы, 
майонез

315  1/175/44

Калифорния  
с угрём
угорь, авокадо, огурец,  
икра летучей рыбы, 
майонез

315  1/175/44

Калифорния  
с креветкой
креветка, огурец, авокадо,  
икра летучей рыбы, 
майонез

270  1/186/44

Эбико
гребешок, креветки, сыр, 
огурец, икра летучей  
рыбы, спайс соус, лук

330  1/163/44

Рио
угорь, сыр, огурец, лук

330  1/180/44

Филадельфия
лосось, угорь,  
авокадо, огурец,  
сыр Филадельфия

230  1/105/44

Эби чиз
креветка и сыр

260  1/159/44

Мидори
лосось, сыр, огурец,  
икра летучей рыбы, лук

330  1/275

Карибский
лосось, сыр сливочный,  
креветка, лук,  огурец,  
кунжут, соусы Спайси  
и терияки

330   1/179/44

Рум ролл
угорь, семга, сыр, авокадо 



/room_cafe /barcaferoom/caferoom

Закуски   
Карпаччо из говядины. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/150 	 410 c

с микс-салатом и сыром Грана Падано

Мясная тарелка . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/150/100 	 590 c
из итальянской гастрономии

Ассорти сыров . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   1/160/95 	 630 c

Тар-тар из говядины . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/130 	 360 c
телятина, каперсы, перепелиное яйцо, Табаско, лук

Тар-тар из тунца . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/170 	 390 c
тунец, яблоко, киви, банан, соус Трио

Сельдь на хлебцах. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   1/100/150 	 270 c
с отварным картофелем и луком

Овощной Тар-тар . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/170 	 240 c
микс из помидоров, очищенных огурцов, перца, авокадо,  
красного лука и микс-салата под азиатским соусом

Куриный паштет в брусничном желе . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   1/260/100 	 390 c
с хрустящими гренками и томатной сальсой

Грибной мусс с желе из виски . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/260 	 390 c
грибы белые, лук красный, сливки, виски

Тарталетки с муссом из угря  small bite . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/48 	 120 c
угорь, соус Унаги, сливочный сыр

Креветочные чипсы с муссом из семги  small bite . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/45 	 120 c
чипс из креветки, мусс из семги, огурец свежий

Парма&авокадо  small bite . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   1/75/30 	 210 c
пармская ветчина, соус Песто, авокадо

Куриный паштет 
в брусничном желе



/room_cafe /barcaferoom/caferoom

Салаты  
Азиатский салат с куриной грудкой . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/230 	 340 c

куриная грудка, помидоры, дайкон, перец, сельдерей,  
микс-салат, остро-сладкий соус

Салат с языком . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/215 	 420 c
огурец, барбарис, кинза, язык говяжий, кориандр, помидоры, 
лук красный, перец красный, мини шпинат

Традиционный Греческий салат. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/270 	 380 c
с брынзой и маслинами и красным луком

Капрезе . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/220 	 410 c
сыр Моцарелла, помидоры, бальзамический соус, лук

Салат из морепродуктов . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/220 	 460 c
с соусом манго-маракуйя, кальмары, креветки,  
микс-салат и помидоры Черри

Салат с соусом Унаги и угрем . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/250 	 440 c
помидоры Черри, микс-салат, авокадо, кунжут, угорь,  
соус Спайси под соусом Унаги с багетом, лук

Цезарь с курицей-гриль . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/220 	 360 c
листья салата Романо, куриное филе, помидоры Черри,  
Пармезан, гренки, соус Цезарь

Цезарь с тигровыми креветками. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/190 	 440 c
листья салата Романо, креветки, помидоры Черри, Пармезан, гренки, соус Цезарь

Черный Цезарь . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/250 	 440 c
Романо, Айсберг, чернила каракатицы, митболы из краба и креветок,  
креветочные чипсы, Пармезан, соус Цезарь

Оливье с раковыми шейками. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/225 	 330 c
картофель, морковь, авокадо, яйцо перепелиное, огурцы,  
ветчина, лосось с/с, раковые шейки

Салат с тыквой и куриной печенью . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/345 	 330 c
бейби картофель, печень куриная, помидоры Черри, лук, микс-салат с тыквенным гелем

Салат из свеклы с лососем . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/190 	 410 c
лосось с/с, помидоры Черри, соус цитронет, микс-салат,  
сыр творожный со свекольным гелем

Горячие закуски 
Домашние чипсы из молодого картофеля small bite . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   1/100/30 	 160 c
с соусом Блю-чиз

Хрустящие горячие тосты . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100/50 	 220 c
из ржаного хлеба с чесноком

Острые куриные крылья BBQ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1/200/90 	 310 c
подаются с морковью, сельдереем и соусом Блю-чиз

Жульен с грибами . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/110 	 280 c
грибы, сыр

Сырные палочки Моцарелла. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   1/150/50 	 320 c

Кольца кальмара фри . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/150/30 	 280 c

Ассорти на компанию . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/660/220 	1190 c
свиные ребра, крылья, гренки, кольца кальмаров, картофель фри



/room_cafe /barcaferoom/caferoom

Бургеры 
ROOM Бургер. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/285 	 390 c

сочная котлета из говядины с сыром Чеддер и овощами

Баффало Чикен Бургер . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/270 	 370 c
куриная грудка обжаренная на гриле под соусом BBQ,
подаётся с беконом и овощами

Крабсбургер. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/285  	 430 c
котлета из креветки и краба, овощи, соус Тар-тар

Обама бургер  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/295 	 390 c
сочная котлета из говядины, сыр Чеддер, соус розмарин, луковый конфитюр

Датский Чизбургер  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/285 	 370 c
говядина, соус Блю-чиз и лук фри

Пьяный дедушка . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/300 	 370 c
вишня, говядина, бекон, сыр Чеддер, укроп

Дикий . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/280 	 370 c
лук белый, орегано, говядина, сыр с плесенью, брусничный джем

Картофель фри / дольки . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/100 	 50 c

Сэндвичи 
Клаб сендвич   . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 420/150 	 410 c

хлеб, помидоры, куриное филе, яйцо куриное, огурец соленый,  
Айсберг, майонез, горчица, трюфельный картофель фри

Сэндвич с лососем . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/240 	 430 c

Сэндвич с цыпленком  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/260 	 320 c

Супы 
Борщ из телятины . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/300/50 	 260 c 

с чесноком, сметаной и зеленью

Мисо . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/300 	 220 c
на ваш выбор: с водорослями / лососем / креветками

Гаспачо с крабом . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/270 	 390 c
салат Айсберг, краб, огурец

Куриный суп-лапша. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/300 	 250 c

Средиземноморский. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/300 	 350 c
морковь, сельдерей, каперсы, оливки, томаты, сибас

Тыквенный. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/300 	 310 c
с креветками и шпинатом

Суп из белых грибов . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/300 	 290 c



/room_cafe /barcaferoom/caferoom

Рыба  
Обжаренные тигровые креветки . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   1/180/50 	 690 c

с микс-салатом и соусом из белого вина

Стейк из норвежской сёмги . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/145/210/30 	 690 c
с пюре из картофеля и брокколи, свекольным гелем под винным соусом

Стейк из форели . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/175/110 	 690 c
в сливочной соусе

Котлетки из креветок . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/130/160 	 540 c

Котлеты из лосося и дорадо . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/130/100 	 510 c

Дорадо на гриле . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/110/105/50 	 690 c
с цуккини, помидорами, креветочными чипсами в средиземноморском соусе

Филе мурманской трески. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/350 	 460 c
с картофелем

Кастрюля мидий . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/520/80 	 470 c
в сливочной соусе и с луком

Морепродукты на камне . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/230/35 	 570 c
гребешки, кальмары, креветки в средиземноморском соусе

Паста & Ризотто   
Спагетти Карбонара . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1/320 	 380 c

яйцо, бекон, сливки, сыр

Папардели с грибами . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/290 	 380 c
сливки, белые грибы, прошутто, лук

Тальятелле со шпинатом и куриной грудкой. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/300 	 380 c
зеленый горошек, куриное филе, помидоры

Тальятелле с креветками. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/270 	 480 c
сливки, помидоры Черри, креветки

Тальятелле с лососем. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/250 	 480 c
лосось, помидоры Черри, брокколи, сливки

Черный ризотто с морепродуктами . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/230 	 450 c
рис, кальмары, креветки с чернилами каракатицы

Ризотто с тыквой . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/300 	 390 c
рис, тыквенный соус, масло сливочное, сыр Пармезан,  
креветки и трюфельное масло

Ризотто с белыми грибами. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/230 	 390 c
рис, белые грибы, лук, розмарин, сыр

Черный ризотто 
с морепродуктами



/room_cafe /barcaferoom/caferoom

Мясо 
Ростбиф с картофельной сферой  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/180/200/30 	 790 c

говяжья вырезка, картофельное пюре,  
Пармезан и трюфельное масло на земле из маслин

Бефстроганов . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/230/200 	 480 c
говяжья вырезка с опятами, луком и картофельным пюре

Запечённые свиные рёбра . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/400/130 	 670 c
в медовой глазури с картофельными дольками

Цыпленок под медовым соусом  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/180/150/50 	 530 c
мини-картофель, чеснок, розмарин, крымский мед

Рибай стейк с соусом Порто. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/220/60 	1350 c
початок кукурузы, помидоры Черри

Рубленый бифштекс из телятины. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/220/62 	 460 c

Спинка оленя . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/180/150/75   	1060 c
на яблоках со съедобными шишками

Утиная ножка . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/185/135 	 560 c
с яблочным пюре с соусом манго-маракуйя

Свиная корейка . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/340 	 480 c
с помидорами Банч и соусом Блю-чиз 

Куриные котлетки. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/325  	 390 c
с картофельным пюре и соусом из белых грибов

Куриная грудка с тимьяном. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/320  	 420 c
с горошком с помидорами Черри

Говяжья вырезка на горячем камне . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/260/40 	 990 c

Телячьи щечки . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/150/150/110 	 540 c
в винно-тимьяновом соусе

Гриль  
Каре ягненка . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/280  	 710 c

с винным соусом и овощами

Шашлык из свинины . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150/110 	 450 c

Шашлык из баранины . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150/110 	 540 c

Шашлык из куриного филе . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150/110 	 390 c

Гарниры 
Овощи-гриль . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/200 	 250 c

Картофельное пюре . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/150 	 90 c

Картофель фри . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/150 	 110 c

Картофельные дольки . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/150 	 110 c

Микс-салат с помидорами . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/150 	 250 c

Рис с овощами . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/150 	 90 c

Соуса  
Майонез / горчица / Тар-тар / аджика / томатный / . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/50 	 50 c  
сметана / соевый / Блю-чиз / барбекью / сливочно-грибной



/room_cafe /barcaferoom/caferoom

Десерты  
American apple pie с мороженым . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/150/70 	 220 c

Тирамису . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/120 	 220 c

Наполеон . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/100 	 260 c

Медовик . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/100 	 260 c

Чизкейк New York . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/135 	 280 c

Шоколадный чизкейк . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/135 	 280 c

Штрудель с вишней . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  120/20 	 290 c

Сметанник . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/100 	 260 c

Пирожное Три Шоколада . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/120 	 210 c 
Фруктовое плато . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/1000 	 900 c

Эстерхази . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/100 	 320 c

Мороженое в ассортименте . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/50/10 	 90 c
фисташковое / шоколадное / клубничное / ванильное

Напитки  
Перье. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/330	 150 c

Виттель. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/330	 150 c

Боржоми . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/330	 150 c

Кока-кола. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/250	 110 c

Спрайт . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/250	 110 c

Швепс тоник. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/250	 110 c

Сенежская . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/500	 90 c
Газированная / негазированная 

Соки. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/250	 80 c
Апельсиновый / ананасовый / вишневый / яблочный / томатный

Морс клюквенный . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/250	 70 c

Свежевыжатые соки 
Сельдереевый. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/250	 200 c

Морковный . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/250	 130 c

Яблочный . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/250	 140 c

Морковный с яблоком . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/250	 130 c

Апельсиновый . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/250	 140 c

Апельсиновый с грейпфрутом. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/250	 170 c

Апельсиновый с лимоном. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/250	 120 c

Грейпфрутовый. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1/250	 200 c



/room_cafe /barcaferoom/caferoom

Кофе 
Эспрессо. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/50	 90 c

Двойной Эспрессо . .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/100	 170 c

Американо. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/100	 90 c 

Каппучино . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/150	 180 c

Глясе. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/200	 200 c

Латте. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/190	 160 c

Бейлиз Латте . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/190	 190 c

Айриш кофе. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/200	 190 c

Кофе с молоком. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/150	 140 c

Нечайный чай 
Имбирно-лимонный. .  .  .  .  .  .  . 1/600	 300 c

Вишневый пунш. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/600 	300 c

Чай 
Молочный улун . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/400	 200 c

Богат антиоксидантами,  
целым комплексом витаминов  
и минералов, а также в его состав  
входят кофеин и эфирные масла

Вишневый пунш. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/400 	200 c
Гибискус, бузина, клюква,  
листья малины, ароматизированный  
натуральными маслами

Вечерний. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/400 	200 c
Чай из лекарственных трав мяты,  
ромашки, земляничных листьев,  
лаванды и шалфея

Лимон с имбирем . .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/400 	200 c
Смесь зеленого чая сенча и улуна,  
лимонник, лепестки подсолнечника,  
имбирь

Пуэр. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/400 	200 c
Идеально выдержанный 3-летний  
пуэр с ярко выраженным вкусом

Бай Хуа Сян Цзы . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/400	 200 c
Жасминовый чай 

Сенча. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/400 	190 c
Зелёный чай с приятным  
послевкусием свежести 

Те Гуань Инь . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/400	 190 c
Полуферментированный чай  
с богатым, слегка сладковатым  
вкусом 

Цейлон черный чай . .  .  .  .  .  .  . 1/400	 190 c
Черный байховый цейлонский чай.  
Крепкий классический вкус, богатый,  
насыщенный аромат настоящего чая

Эрл Грей. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/400 	190 c
Черный цейлонский чай,  
ароматизированный бергамотовым  
маслом 

Земляника со сливками . .  . 1/400 	190 c
Индийско-цейлонский черный чай  
со вкусом сливок и земляники 

Наглый фрукт. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/400 	190 c
Каркаде, шиповник, , ананас, 
сушеные яблоки, виноград,  
малина, вишня 

Чай с чабрецом. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1/400 	190 c
Чёрный чай

Это рекламная продукция. Оригинал меню вы можете попросить у менеджера.  
Обращаем внимание, что компаниям от 10 человек мы включим 10%  
в счет обслуживания.



Классика
Лонг-Айленд . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  475/10	 460 c

Водка, текила, куантро, джин, ром,  
сок лимона, кока-кола, лимон, лёд

Мохито . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  305	 330 c 
Мята, лайм, ром, монин лайм-джус,  
спрайт, лёд

Пина Колада. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  375/10	 360 c
Ром, малибу, сливки,  
сок ананасовый, лёд

Космополитен . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  325	 330 c
Водка, трипл-сек, сок лимона,  
сироп клюквенный, лёд

Доктор Пеппер . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200	 250 c
Ром темный, кола, вишневый сок

Огурец. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250	 310 c
Егермайстер, спрайт, огурец

Виски-кола . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200	 250 c
Виски, кола, лёд

Ром-кола . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200	 240 c
Ром, кола, лёд

Секс на пляже. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  320	 330 c
водка, персиковый ликер, лимон,  
сок ананасовый, клюквенный сироп

Рафаэлло. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200	 300 c
Малибу, бейлиз, сироп ванильный

Джин-тоник . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250	 310 c
джин, содовая, лайм фреш

Кровавая Мэри . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250	 280 c
Водка, томатный сок, соль, перец,  
табаско

Голубые Гавайи . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300	 350 c
Ром, малибу, кокосовый сироп,  
сливки, ананасовый сок, апельсин, 
сливки взбитые

Клубничная Маргарита. .  .  .  .  .  .  .  .  .  200	 400 c
Текила, трипл сек, ликер клубничный,  
лайм фреш, фраппе

Дайкири . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200	 260 c
Ром, лайм фреш, сахарный сироп, лед

Текила Санрайз. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  310	 420 c
Текила гренадин,  
сок апельсиновый, лед

Маргарита. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200	 410 c
Текила, трипл сек, лимонный фреш,  
сахарный сироп

Зомби. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  470	 440 c
Три вида ромов, ликер персиковый,  
сок ананасовый, гренадин, лайм

Бурбон-кола. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250	 330 c
Джим бим, кола, лед

Пикассо. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300	 440 c
Абсент, сироп маракуйя,  
лайм фреш, сок яблочный, лед

Дайкири клубничный. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200	 280 c
Ром, лимонный фреш, фрапе, 
сироп клубничный, клубника, 

Май тай. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  320	 400 c
Ром темный и светлый,  
соки ананасовый и апельсиновый,  
гренадин, трипл сек, лед

Домодедовский оргазм. .  .  .  .  .  .  .  .  .  200	 410 c
Водка, бейлиз, калуа, молоко,  
сливки, лед

Беверли Лонг-Айленд. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  500	 500 c
Ром, джин, водка, текила, трипл сек,  
шампанское, лайм фреш, лед, 
сахарный сироп, сироп лайм джус

Мохито клубничный. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300	 350 c
Ром, мята, спрайт, сахарный сироп,  
сироп клубничный, лед

Манхэттен. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100	 340 c
Jim Beam, Мартини Россо,  
ангостура биттер,  
цедра лимона

 Коктейли 



Игристые 
Ван Гог . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  170	 330 c

Абсент, шампанское, вишня

Игристая клубника . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  485	 400 c
Шампанское, мартини «Россо»,  
сироп клубничный, лёд

Кир рояль. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150	 260 c
Шампанское,  
ликер черносмородиновый

Экстрим 
Текила Бум. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150	 370 c

Текила, спрайт

Унесенные Ветром . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80	 450 c
Калуа, трипл сек, блю кюрасао, бейлис

Шоты
Б-52. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45	 260 c

Калуа, бейлиз, куантро

Б-53. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45	 260 c
Калуа, бейлиз, абсент

Укус Вампира . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  60	 310 c
Блю-кюрасао, куантро, абсент

Зеленый мексиканец . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50	 260 c
Мидори, лимонный фреш, текила

Флаг России . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50	 230 c
Водка, блю кюрасао, гренадин,  
сливки

Скользкий сосок . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50	 240 c
Самбука, бейлиз, гренадин

Хиросима . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50	 290 c
Самбука, бейлиз, абсент, гренадин

 Коктейли 



 Безалкогольные коктейли  
Коктейль молочный «Как в детстве». .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  360	 180 c
Молоко, мороженое, сироп

Hello Kitty. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300	 230 c
Соки ананасовый и яблочный, клубничный сироп,  
лимонный фреш, апельсин

Клубничная амазонка. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  500	 220 c
Свежая клубника, сок ананасовый, сливки

Банановый рай . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  550	 200 c
Банан, сок ананасовый, шоколадный сироп, сливки

Мохито. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  340	 200 c
Свежая мята, лайм, спрайт, монин лайм-джус

Мохито клубничный. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  340	 200 c
Мята, клубника, спрайт, сироп клубничный, лед

Алые паруса . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250	 200 c
Сироп роза, содовая, сок лимона, лед

Тропический микс . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300	 190 c
Сок апельсиновый, киви, банан, сахарный сироп, лед

Малина . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300	 190 c
Молоко, малина, сахарный сироп, лед

Лимонады. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300	 180 c
Тархун / Маракуйя / Перечный / Арбузный / Тропический	 1000	 520 c

Глинтвейн. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  220	 240 c
Вино, специи, лимон, мёд, сахар

Глинтвейн безалкогольный . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200	 180 c
Сок вишнёвый, мёд, лимон, специи

 Горячие напитки 

 Аперитив  
Мартини Бьянко. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   100	 260 c

Мартини Экстра Драй . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   100	 260 c

Мартини Розато. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   100	 260 c

Мартини Россо . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   100	 260 c

Кампари. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   100	 330 c



Игристое вино 
Просекко Спуманте Оро Каса Дефра . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 1500 c
Белое полусухое

Ламбруско Дель Эмилия . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   150	 220 c
Красное полусладкое, белое полусладкое 	  750	 1100 a

Асти Канти . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	2400 c
Сладкое игристое

Шампанское Абрау Дюрсо . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   150	 200 c
Белое полусладкое / брют 	  750	 1000 a

 Белое вино 
Домашнее вино . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   150	 220 c
Сухое	 500	 730 a 

	 1000	 1460 a

Франция
Барон де Ланс Шардоне. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 1200 c
Сухое	 150	 240 a

Бельгард Бордо AOC. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 1600 c
Сухое

Барон Филипп де Ротшильд Бордо. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 1600 c
Сухое 

Гранд Бато Бордо . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	2300 c
Сухое

Италия
Тай Пино Гриджо делле Венецие. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 1100 c
Сухое	  150	 220 a
Верначча ди Сан Джиминьано Конти Серристори. .  .  .  .  .   750	1400 c
Сухое	 150	 280 a
Соаве Чело DOC . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 750	 2100 c
Сухое

Альбицци Маркези ди Фрескобальди . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 2100 c
Сухое

Чили
Винья Майпо Совиньон Блан Шардоне . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 1100 c
Сухое	 150	 220 a
Витраль Шардоне Резерва . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 1600 c
Сухое	 150	 320 a

Испания
Кампо дел ал Манча Айрен . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 1100 c
Сухое	 150	 220 a

Грузия
Цинандали   . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 1200 c
Сухое	 150	 240 a



 Красное вино 
Домашнее вино. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   150	 220 c
Сухое	 500	 730 a 

	 1000	 1460 a

Франция
Барон Де Ланс Мерло. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	1400 c
Сухое 	 150	 280 a

Бельгард Бордо AOC . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 1600 c
Сухое	 150	 320 a

Гранд Бато Бордо . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	2300 c
Сухое 

Барон Филипп де Ротшильд Бордо . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  750	 1600 c
Сухое	 150	 320 a

Италия
Вальполичелла Чело. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 1600 c
Сухое	 150	 320 a

Кьянти Конти Серристори. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 1100 c
Сухое	 150	 220 a

Фонтегайа Монтепульчано д’Абруццо. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 1450 c
Сухое	 150	 290 a

Санджовезе ди Тоскана . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 750	 1600 c
Сухое	 150	 320 a

Барбери д'Асти. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	2200 c
Сухое

Чили
Винья Майпо Каберне Совиньон Мерло . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 1100 c
Сухое	 150	 220 a

Витраль Карменер резерва . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	1800 c
Сухое

Испания
Кампо дел ал Манча Темпранильо . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 1100 c
Сухое	 150	 220 a

Австралия
Вольтсинг Матильда Шираз . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 2100 c
Сухое

Грузия
Саперави   . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	 1600 c
Сухое	 150	 320 a

Киндзмараули   . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750	1800 c
Сухое



 Абсент 
Туннел. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40	 300 c

 Джин 
Гордонс . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40	 280 c

 Ром 
Бакарди. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40	 260 c
Белый, черный, золотой

 Водка 
Финляндия классическая. .  .  .  .  .  .  .  40	 210 c
Веда . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40	 140 c 

Хортица платинум . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40	 100 c
Белуга. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40	 210 c 

 Текила 
Ольмека. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40	 310 c

Серебряная, золотая

Сауза . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40	 280 c

 Коньяк 
Хеннесси X.O. . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40	1600 c
Хеннесси V.S.O.P . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40	 680 c
Аринэ 10* . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40	 280 c

 Ликеры  
Калуа . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40	 350 c
Куантро . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40	 310 c
Бейлиз . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40	 230 c
Малибу. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40	 230 c
Самбука. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40	 230 c
Егермайстер. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40	 280 c

 Виски 
Шотландский
Чивас Ригал 12* . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40	 480 c

Маккалан 12*. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40	 570 c 

Балантайнс. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40	 270 c

Джонни Уокер блэк Лэйбл. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40	 460 c

Джонни Уокер Рэд Лэйбл . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40	 260 c

Ирландский
Джеймесон . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40	 340 c

Американский
Джек Дэниэлc. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40	 320 c

Джим Бим. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40	 250 c



 Пиво бочковое 
LITOVEL PREMIUM

300 мл 	 190 c
500 мл 	 240 c

Светлое премиальное чешское традиционное пиво — хмель из Жатецкой долины, богемский солод, 
6-недельная выдержка в старинных подвалах пивоварни Литовел. Очень яркий и глубокий аромат,  
насыщенный вкус — действительно идеальное чешское. 

WEIHENSTEPHAN HEFEWEISSBIER
300 мл 	 200 c
500 мл 	 260 c

Светлое нефильтрованное пшеничное пиво с освежающим насыщенным вкусом,  
плотной пенной шапкой и неповторимым пряным ароматом зрелой пшеницы и цветущих трав.

MARSTON'S OYSTER STOUT
300 мл 	 200 c
500 мл 	 270 c

Oyster в дословном переводе означает «устрица», что подчеркивает, что вы можете наслаждаться изысканным 
традиционным темным британским стаутом, который пили ещё во времена Чарльза Диккенса, в сочетании  
с устрицами и другими моллюсками. Мягкость и тонкий кремовый вкус Marston’s Oyster Stout не имеет аналогов 
среди других стаутов.

EKU HELL
300 мл 	 200 c
500 мл 	 260 c

Светлый лагер с умеренным вкусом горчинки, сваренный методом низового брожения.  
Пиво обладает легким, но, в то же время, насыщенным и мягким вкусом с приятными нотками хмеля.

SCHNEIDER WEISSE Безалкогольное
500 мл 	 250 c

/room_cafe /barcaferoom/caferoom


