
М Е Н Ю

C AFE



 ВЫПЕЧК А

ЧЕСНОЧНЫЙ

САЦЕБЕЛИ

ТКЕМАЛИ

АДЖИКА

ГОРЧИЦА

СМЕТАНА

УКСУС

ХРЕН

50-

90-

90-

120-

120-

130-

90-

90-

ХИНК АЛИ
вареные/жареные 

ТРАДИЦИОННЫЕ
с говядиной и чёрным 
перцем/ с говядиной  
и  зеленью

КАХЕТИНСКИЕ
с бараниной и чёрным 
перцем/с бараниной  
и зеленью

КАЛАКУРИ 
с говядиной, свининой  
и зеленью

МТИУЛУРИ
с говядиной, свининой  
и чёрным перцем

КВАРИ 
с сыром

С ГРИБАМИ 60-/65-

75-/85-

75-/85-

75-/85-

75-/85-

СОУСЫ

ХАЧАПУРИ  
ПО-ИМЕРЕТИНСКИ 

ХАЧАПУРИ 
ПО-МЕГРЕЛЬСКИ 

ХАЧАПУРИ  
С КОПЧЕНЫМ СЫРОМ

ХАЧАПУРИ  
СО ШПИНАТОМ  
И СЫРОМ 

ХАЧАПУРИ С 
ДВОЙНЫМ ТЕСТОМ, 
ТРОЙНЫМ СЫРОМ

ХАЧАПУРИ  
ПО-АДЖАРСКИ

ХАЧАПУРИ  
ПО–АДЖАРСКИ  
С ЯЙЦОМ 

 
ХАЧАПУРИ  
НА МАНГАЛЕ 

АЧМА
грузинский слоеный  
пирог с сыром
 
ЛОБИАНИ 
пирог с красной фасолью
  
КУБДАРИ
с рубленым мясом, зеленью  
и специями 

МЧАДИ
грузинская лепешка из 
кукурузной муки 

ЧВИШТАРИ 
кукурузная лепешка , 
запеченная с сыром сулугуни 
 
ЧЕБУРЕК 
с говядиной и зеленью
  
ПИРОЖКИ С МЯСОМ 

ПИРОЖКИ  
С КАРТОШКОЙ

ЛАВАШ 

95-

150-

 
200-

95-

95-

50-

410-

450-

460-

470-

520-

440-

450-

350-

420-

400-

470-

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
МАМАЛЫГА 
кукурузная каша с кусочками 
сыра сулугуни 

ЛОБИО 
томлённая в горшочке 
красная фасоль со специями 
и травами, с мчади, сулугуни, 
солениями и мамалыгой 

ЭЛАРДЖИ
круто заваренная каша из 
кукурузной крупы с сыром 
сулугуни 

КУЧМАЧИ 
ТРАДИЦИОННЫЙ 
c эларджи из желтой 
кукурузы 

БАРАБУЛЬКА 
обжаренная до золотистой 
корочки

ЖАРЕНАЯ ФОРЕЛЬ
с кус-кусом и кизиловым 
соусом

ЧАХОХБИЛИ ИЗ 
КУРИЦЫ

ЦЫЦЫЛА 
цыплёнок табака / из печи

ГОЛУБЦЫ ИЗ ИНДЕЙКИ 
в савойской капусте,  
в грибном соусе 

РЕБРЫШКИ ЯГНЕНКА  
в гранатовом соусе  
c карамелизированном луком

ТЕЛЯЧЬИ СЕМЕЧКИ  
с гранатом и киноа

ОДЖАХУРИ
свинина, жаренная с 
картофелем, болгарским 
перцем и специями

680-

680-

720- 

650- 

780-

360-

850-

 

460-

520-

720-

820-

490-

ДЕСЕРТЫ
ПЕЛАМУШИ 350 
горячий пудинг из 
кукурузной муки и 
виноградного сока
 
ДОМАШНИЙ МАЦОНИ
С МЕДОМ
С ВАРЕНЬЕМ
С ГРЕЦКИМ ОРЕХОМ

ТОРТ «MITO’S» 

ТОРТ НАПОЛЕОН 

ШУ
пирожное с заварным 
кремом

ПОНЧИК
шоколадный/ с заварным 
кремом / с яблочным джемом 

ПАХЛАВА 2ШТ. 

ГАТА 1 ШТ.

ВАРЕНЬЕ В 
АССОРТИМЕНТЕ 100 ГР. 

250-

120-

250-

350-

280-
320-
320-
320-

410-

410-

390-

200-

САЛАТ  
ПО–ГРУЗИНСКИ
заправленный сметаной  
или домашним маслом

САЛАТ  
С ПОМИДОРАМИ  
И СЫРОМ ГЕБЖАЛИЯ 

КОГДА «ЦЕЗАРЬ»  
СТАЛ ГРУЗИНОМ  

САЛАТ ИЗ ИНДЕЙКИ С 
ЛИСТЬЯМИ ШПИНАТА

ГЕБЖАЛИЯ 
рулетики из сыра сулугуни  
в молочно-мятном соусе
 

АДЖАПСАНДАЛ

БАСТУРМА, CУДЖУК,  
ЛОРИ С ГОРЧИЧНЫМ  
СОУСОМ  

САЦИВИ ИЗ 
ДОМАШНЕЙ КУРИЦЫ
кусочки курицы в ароматном 
соусе из грецкого ореха и 
специй
 
ДОМАШНИЕ СОЛЕНЬЯ
капуста гурийская, 
кальраби, капуста цветная, 
джонжоли, огурец

АССОРТИ 
ГРУЗИНСКИХ СЫРОВ
имеретинский, сулугуни, 
козий, чечил, надуги

ПЛАТО ИЗ ПХАЛИ 
нежные биточки из шпината, 
зеленой фасоли, свёклы и  
капусты, печёных баклажанов, 
приправленные грецкими 
орехами, на чипсе из мчади

ПХАЛИ ИЗ ШПИНАТА
 
ПХАЛИ ИЗ ЗЕЛЕНОЙ  
ФАСОЛИ 

ПХАЛИ ИЗ СВЕКЛЫ  
И КАПУСТЫ

ПХАЛИ ИЗ ПЕЧЕННЫХ  
БАКЛАЖАНОВ С 
ГРАНАТОМ 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ

860-

420-

420-

420-

460-

 

450-

520-

 

490-

520-

410-

480-

450-

510-

550-

800-

ХАРЧО
традиционный грузинский 
суп из говядины  
со специями
 

БОРЩ
с домашним чёрным хлебом  
и со стопкой хреновухи/  
со сметаной

ВЕГЕТАРИАНСКИЙ

СУП С ДОМАШНЕЙ 
ЛАПШОЙ  
И ЦЫЦЫЛОЙ 

450-490- 610-

380-

СУПЫ

80-

Mito’s в переводе с греческого – «нить», а еще и добрая отсылка к простым 
деревенским типажам (Мито – грузинская сокращенная форма имени Дмитрий), 

которых с любовью и иронией изображал великий Нико Пиросмани.



БЛЮДА ИЗ КОПТИЛЬНИ
ФОРЕЛЬ

СКУМБРИЯ 
 

АБХАЗУРА  
ИЗ ИНДЕЙКИ
ПЕРЕПЕЛКИ 

СВИНЫЕ РЕБРЫШКИ     
(ШАШХИ) 

ТЕЛЯЧЬИ РЕБРЫШКИ 

ФОРЕЛЬ 

ЦЫЦЫЛА 

ШАШЛЫК ИЗ КУРИЦЫ

ШАШЛЫК ИЗ ЯЗЫКА 
БАРАШКА

ШАШЛЫК  
ИЗ БАРАНИНЫ 

ШАШЛЫК  
ИЗ КОРЕЙКИ ЯГНЕНКА

ШАШЛЫК  
ИЗ ТЕЛЯТИНЫ 

ЛЮЛЯ-КЕБАБ  
ИЗ БАРАНИНЫ

ПЕЧЁНЫЕ ОВОЩИ  
баклажан, перец, цуккини, лук, 

помидор
 

ШАШЛЫК  
ИЗ ШАМПИНЬОНОВ 

БЛЮДА НА УГЛЯХ  

mitos@llgroup.ru         mitos.moscow
llgroup.ru

JOIN US


